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ZUTATEN

6 mittelgroBe Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

1 Glas WeiBwein

1 Liter Gemusebruhe
Petersilie zum Garnieren
Ol zum Anbraten

1 EL Mehl

ZUBEREITUNG

Die Zwiebeln schélen und in feine Ringe schneiden.

Den Knoblauch ebenfalls schalen und fein hacken. Zwiebeln in einer heiBen Pfanne mit dem
Knoblauch in etwas Ol glasig anbraten. Mit Mehl bestauben und mit WeiBwein und der Brihe
abloschen. Wurzen mit Salz und Pfeffer bei Bedarf. Die Suppe ca. 10 Minuten bei kleiner Hitze
kdcheln lassen.

Dazu passt Toastbrot und ein gut gekuhltes Glas WeiBwein.
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