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ZUTATEN

1 Liter Sahne

759 Zucker

1 TL Lebkuchengewdurz

6 Blatt Gelatine

1 Dose gezuckerte Pfirsiche

ZUBEREITUNG

Die Sahne, den Zucker und das Lebkuchengewdlrz in einem Topf erhitzen, die eingeweichte Gelatine
hinzuflgen und gut umrthren, damit sie sich auflost.

Die Masse leicht abkUhlen lassen. AnschlieBend mit Hilfe eines umgedrehten Loffels in die Glaser
Kippen. Alles im Kuhlschrank fest werden lassen. Die Pfirsiche in feine wurden schneiden und vor dem
servieren auf der Panna Cotta napieren.

dtom B

u= Dauer Aufwand

Otiruen L1 Ervae SCHNACK .e

o "»g‘o‘m_ OO B0 OB : X % Koo
T r, y

#000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000%
:%000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Q
Q
Q
Q
Q




