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ZUTATEN

300g Pfucksalat der Saison

10 Cocktailtomaten

1/2 Salatgurke

1/2 rote Zwiebel

ein paar Pinienkerne

4 hart gekochte Eier GroBe M
200g Raucherfisch z.Bsp. Catfisch

ZUTATEN DRESSING

1 sehr frisches Eigelb

1 TL scharfer Senf

1 EL WeiBweinessig

1 Msp. Knoblauch (gehackt)
Salz Zucker

75 ml Ol

50 ml Gemusebruhe

50 g Sahne

ZUBEREITUNG

Das Eigelb, den Senf, Knoblauch in einen Mixer geben und auf niedrigster Stufe riihren. Das Ol nach
und nach in einem feinen Strahl zugeben, bis eine glatte Masse entsteht. Zum Schluss die Bruhe und
die Sahne untermixen. Den Salat grindlich waschen und trocken schleudern. Die Gurken und die
Zwiebel in sehr feine Scheiben schneiden. Die Pinienkerne in der Pfanne ohne Fett anrosten.

Den Salat auf dem Teller anrichten, die Gurke, Zwiebel und die gerosteten Pinienkerne darlber geben.
Die Eier napieren. Zum Schluss den Rauchgerfisch in sehr dunne Scheiben schneiden und auf den
Salat legen. Mit dem French-Dressing napieren.
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