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ZUTATEN |

1 kg festkochende Kartoffeln
4 Eier

1 rote Zwiebel

1 Mohre

250 g TK-Erbsen
200 g Fleischwurst
1 Apfel

1/2 Gurke

150 g Mayonnaise
100 g Joghurt 0,1 %
1 TL Senf

1 Bund Petersilie
1/2 Bund Dill

Pfeffer, Salz,

1 El Krauteressig

ZUBEREITUNG

Die Kartoffeln mit Schale in Salzwasser gar
kochen. Eier 10 Minuten hart kochen. Erbsen im
Salzwasser 1 Minute blanchieren. und kalt alb-
schrecken.

Gurke und den Apfel grindlich waschen. Die Kar-
toffeln abgieBen und auskuhlen lassen. Eier von
der Schale befreien und vierteln.

Zwiebel schalen und in feine Streifen

schneiden. Mohre ebenfalls schalen und in feine
Wrfel schneiden. Gurke und Apfel vierteln, die
Kerne entfernen, die Viertel in Stlicke schneiden.

Fleischwurst ebenfalls fein wurfeln.

Mayonnaise, Joghurt, Senf und den Krauteressig
in eine Schussel geben und gut durchrihren.

Kartoffeln pellen und in Scheiben schneiden.

Zum Schluss alles in eine Schussel gelben und
mit dem Dressing UbergieBen. Gut durchrihren.

Die Petersilie und den Dill waschen, tocken

schutteln und fein hacken, anschlieBend unter

den Salat heben.
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