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Das brauchst du dafur

1 mittelgroBer WeiBkohl

1 Bund Suppengrun

1/2 Zwiebel

4-5 Kartoffeln

1,5 Liter GemuUsebruhe
Petersilie

1Stuck durchwachsen gewur-
felter

Speck

4 Scheiben Kasseler ‘

1TL Kimmel

So wird es gemacht

WeiBRkohl mit einem Gemusehobel in gleichmdafige Streifen schneiden. Den Sellerie,
die Mohren und den Porreé in mundgerechte Stucke schneiden.

Den Speck in einem heiBen Topf auslassen, aber nicht anbraten, dann die
feingehackte Zwiebel dazugeben und ebenfalls glasig anschwitzen. Nun das Sup-
pengrun mit dem WeiBRkohl zugeben und ebenfalls leicht anschwitzen. Mit Bruhe
aufgieBen und ca. 20 Minuten bei mittlerer Hitze kocheln lassen.

Zwischendurch abschmecken. Das Kasseler in Wurfel schneiden, in einer Pfanne mit
wenig Fett anbraten und anschlieRend zum Eintopf geben. Mit gehackter Petersilie
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Dauer Aufwand
50 Minuten Einfach
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